
Logo JHG

Mittagessen vom   18.03.2024   bis 24.03.2024

Menü 1: Vollkost Kennzeichnung Menü 2: Vegetarisch Kennzeichnung KW12/ 7

Montag Schnitzel "gebacken"  G-W,H, Camenbert "gebacken"   G-W,H, La,M Kennzeichnung 
18.03.2024 Pommes Pommes Zusatzsoffe

Preiselbeeren Preiselbeeren 1. Farbstoffe

2. Konservierungsstoffe

3. Antioxidationsmittel

Dienstag Hackfleischlasagne G-W,H,La,M, Gemüselasagne G-W,H,La,M, 4. Geschmacksverstärker

19.03.2024 Salat vom Buffet Sf Salat vom Buffet Sf 5. Phospat

6. Süßungsmittel

Allergene

Mittwoch Gyrosbraten vom Schwein Gemüse-Linsenragout E = Erdnuss

20.03.2024 Kräuter-Knoblauch-Soße Semmelknödel La, M, H, G-W F = Fisch

Semmelknödel La,M,G-W G-W = Gluten-Weizen

G-R = Gluten-Roggen

H = Hühnerei

Donnerstag Putengeschetzeltes Gemüsebratling K = Krebstiere

21.03.2024 mit Curry-Gemüsesoße mit Curry-Gemüsesoße La = Laktose

Reis Reis Lu = Lupine

M = Milch

N = Schalenfrüchte

S = Soja

Täglich frisches Salatbuffet zur eigenen Zusammenstellung Se = Sellerie

Sf = Senf

Ss = Sesam

Su = Sulfit

W = Weichtiere

Preisgestaltung:

Hauptgerichte (Voll oder Vege)  ohne Nachspeise € 5,50 wir verwenden keine 

kleinere Portion vom Hauptgericht € 4,50 genveränderten Lebensmittel

großer Salatteller vom Buffet € 4,50

zusätzliches Topping zum gr. Salatteller € 2,00 B = Nudeln in Bioqualität

zusätzlicher kleiner Salatteller vom Buffet € 2,00

Dessert € 2,00 Alle unsere Gerichten ent-

Eis laut Preisliste halten jodiertes Speisesalz

Wir wünschen einen guten Appetit! Änderungen vorbehalten!

Wilhelm-Löhe-Service                                                                                                                                                                
Salzburgerstr. 39, 83301 Traunreut                                                                                                                                

Durchwahl direkt in die Küche: T+49 (0)8669 3413 126 

Ausgabe der Teller an der Mensakasse 


